VIII.

PLAN DE ESTUDIOS

La Maestria en Tecnologia y Gestidn de la Calidad de Alimentos adoptara un plan de
estudios flexible con un total de 48 créditos académicos.

PLAN DE ESTUDIOS FLEXIBLE

POR SEMANA
Cddigo Asignatura Horasde | Horasde | Créditos
Teoria Practica

| SEMESTRE
011 T Buenas Practicas para la Produccion de

Alimentos 3 2 4
012 T Legislacién y Normativas Alimentarias 4 0 4
013 T Tecnologia de nuevos productos 3 2 4
014 T Investigacion | 4 0 4
Il SEMESTRE
021 T Aseguramiento de la calidad, BPMy HACCP 3 2 4
022 T Toxicologia de Alimentos 3 2 4
023 T Aplicacién de la Biotecnologia en la

Industria Alimentaria 3 2 4
024 T Investigacion I ( requisito 014T) 4 0 4

11l SEMESTRE
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031 T Gestion medioambiental en la Industria

Alimentaria 3 2 4
032 T Sistemas Integrados de Gestién de Calidad 4 0 4
033 T Investigacion Il (requisito 024T) 4 0 4
034 T Gestion de empresas agroindustriales 4 0 4
Total 48

PLAN DE ESTUDIOS FLEXIBLE
POR MODULO
Cédigo Asignatura Horas de | Horasde | Créditos
Teoria Practica

| SEMESTRE
011 T Buenas Practicas para la Produccion de

Alimentos 48 32 4
012 T Legislacién y Normativas Alimentarias 64 0 4
013 T Tecnologia de nuevos productos 48 32 4
014 T Investigacion | 64 0 4
Il SEMESTRE
021 T Aseguramiento de la calidad, BPMy HACCP 48 32 4
022 T Toxicologia de Alimentos 48 32 4
023 T Aplicacién de la Biotecnologia en la 48 32

Industria Alimentaria 64 0 4
024 T Investigacion Il ( requisito 014T) 4
Il SEMESTRE
031 T Gestion medioambiental en la Industria

Alimentaria 48 32 4
032 T Sistemas Integrados de Gestidn de Calidad 64 0 4
033 T Investigacion Il (requisito 024T) 64 0 4
034 T Gestion de empresas agroindustriales 64 0 4
Total 672 192 48
CUADRO RESUMEN

NUMERO DE Total de horas Total de Créditos
ASIGNATURAS
12 asignaturas 864

IX. MALLA CURRICULAR
La malla curricular se muestra en la figura 1.
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MAESTRIA EN TECNOLOGIA Y GESTION DE LA CALIDAD DE ALIMENTOS

MALLA CURRICULAR
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Figural: Malla curricular de la Maestria en Tecnologia y Gestion de la calidad de Alimentos.

Leyenda:

Area de investigacion

Area de especializacion en Gestién de la Calidad

Area de especializacién en Tecnologia de Alimentos
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