A. PLAN DE ESTUDIOS

El plan de estudios de la Carrera Profesional de Ingenieria en Industrias
alimentarias se muestra en la tabla 7, el cual es flexible.

Tabla 7: Plan curricular de estudios

CODIGO CICLO ASIGNATURAS T|P | C | TH | REQUISITO
EGC101 Matematica | 3|2 4 5 Ninguno
EGC102 Comprension lectora y redaccion 3,14 5 7 Ninguno
EGC103 | | (cursos | Realidad nacionaly globalizacion 212 3 4 Ninguno
EGC104 | generales) | Filosofia y ética 32| 4 5 Ninguno
EGC105 Propedeéutica 24| 4 6 Ninguno
20 | 27
CcODIGO CICLO ASIGNATURAS T|P | C | TH | REQUISITO
EGC201 Matematica Il 3|12 4 5 EGC101
EGC202 Fisica general 3/ 2| 4 5 Ninguno
EGC203 Il (Cursos Relaciones interpersonales e interculturalidad 21 2 3 4 Ninguno
EGC204 | generales) | Ecologia y medio ambiente 212 3 4 Ninguno
EGC205 Desarrollo de vida y cultura universitaria 2| 4 4 6 Ninguno
18 | 24
CODIGO CICLO ASIGNATURAS T|P | C | TH | REQUISITO
EO31E Matematica aplicada a la ingenieria de alimentos 3| 4 5 7 Ninguno
EO32E Quimica general e inorganica 3/ 2| 4 5 Ninguno
EO33E Biologia 3/ 2| 4 5 Ninguno
EOQ34E 1] Analisis econémico 21 2] 3 4 Ninguno
EEO035S Introduccién a la ingenieria de alimentos 2| 2 3 4 Ninguno
EEO036S Mdédulo tecnoldgico | 0|4 | 2 4 Ninguno
21 | 29
CODIGO CICLO ASIGNATURAS T|P | C | TH | REQUISITO
EO41E Termodinamica 3/ 2| 4 5 EO31E
EO042E Quimica orgéanica 312 | 4 5 EO32E
EO043E Quimica analitica 3|2 4 5 Ninguno
EOQ44E v Microbiologia general 3/ 2| 4 5 Ninguno
EE045S Fisicoguimica de alimentos 3/ 2| 4 5 Ninguno
EE046S Mddulo tecnologico i 0, 4| 2 4 Ninguno
22 | 29
CcODIGO CICLO ASIGNATURAS T|P | C | TH | REQUISITO
EO51E V Fendmenos de transporte 3 4 5 EO41E




EE052S Quimica de alimentos 3|2 4 5 EO042E
EO53E Bioquimica general 3|2 4 5 Ninguno
EE054S Microbiologia de alimentos 3|2 4 5 EO44E
EE055S Analisis de alimentos 3|2 4 5 Ninguno
EO56E Emprendimiento y desarrollo empresarial | 2 | 2 3 4 Ninguno
EO57E Inglés | 3|0 3 3 Ninguno
26 | 32
CcODIGO CICLO ASIGNATURAS T|P | C | TH | REQUISITO
EE061S Ingenieria de alimentos | 3|2 4 5 EOS51E
EE062S Tecnologia de alimentos | 3|2 4 5 EE052S
EO63E Nutricion humana 3/ 2| 4 5 EO53E
EO64E VI Estadistica general 312 | 4 5 Ninguno
EO65E Dibujo en ingenieria 3/ 2| 4 5 Ninguno
EO66E Gestion de la produccion 212 ] 3 4 Ninguno
23 | 29
CODIGO CICLO ASIGNATURAS T|P | C | TH | REQUISITO
EEOQ71S Ingenieria de alimentos Il 3|2 4 5 EE061S
EE072S Tecnologia de alimentos I 3|2 4 5 EE062S
EEOQ73S Maquinaria y equipo para la industria alimentaria 3] 2 4 5 Ninguno
EQ74E i Ingenieria de costos 21 2] 3 4 Ninguno
EEO75SE Electivo | 21 2| 3 4 Cu'micnii?; elvi
EEO76SE Electivo Il 21 2| 3 4 Cu'micnii?; elvi
21 | 27
CODIGO CICLO ASIGNATURAS T|P | C | TH | REQUISITO
EOB1E Disefio de plantas agroindustriales 3|2 4 5 EEQ71S
EE082S Tecnologia de derivados cérnicos 312 | 4 5 EEQ72S
EO83E Estadistica para la investigacion 3|2 4 5 Ninguno
EE084S Vil Gestion de calidad e inocuidad | 21 2] 3 4 Ninguno
EEO85SE Electivo llI 21 2| 3 4 Cu'micniifg elvi
EEO86SE Electivo IV 21 2| 3 4 Cu'micnii?; elvi
EO87E Inglés I 3/0] 3 3 Ninguno
24 | 30
CODIGO CICLO ASIGNATURAS T|P | C | TH | REQUISITO
EEQ091S Tecnologia de derivados lacteos 3/ 2| 4 5 Ninguno
EE092S IX Tecnologia de frutas y hortalizas 3|2 4 5 EE082S
EO093E Metodologia de la investigacion cientifica | 3 | 2 4 5 EO83E




EEQ094S Gestion de calidad e inocuidad |l 2| 2 EEQ084S
EEQ95SE Electivo V 2| 2 Cu'micnii?; elvi
EEO96SE Electivo VI 21 2| 3 4 Cu'micnii‘ljé’ elvi

21 | 27

CODIGO CICLO ASIGNATURAS T| P | C | TH | REQUISITO

EE101S Biotecnologia de alimentos 2| 2 3 4 EE091S

EE102S Tecnologia de cereales y leguminosas | 3 | 2 4 5 EE092S

EE103S X Tesis 212 3 4 EO093E

E104E Formulacion y evaluacion de proyectos de inversion 3] 2 4 5 EO81E

EE105S Practicas pre profesionales 0| 6 3 6 | 198 créditos

17 | 24
TOTAL 213 | 278

Es importante tener en cuenta cudl es el conjunto de competencias que se quieren
potenciar en este plan de estudios, asi como el perfil del graduado. Por lo anterior,
cada una de las unidades de organizacion debera tener un impacto, en por lo
menos uno de los componentes del perfil del graduado.

El plan de estudios tiene flexibilidad a través de las asignaturas electivas, que cada
estudiante elige; la flexibilidad pedagodgica estd dada por el control de cada
estudiante sobre su propio proceso de aprendizaje y por la diversificacion de los
espacios de aprendizaje con la plataforma virtual de la Facultad.

Las asignaturas de Médulo tecnoldgico |, Médulo tecnologico 1l y Emprendimiento y
desarrollo empresarial, toman la modalidad de médulos de competencia
profesional’, al culminar satisfactoria cada mdédulo, obtendrda una certificacion
parcial y a la culminacion de los tres modulos la certificacion final.

Tabla 8: Resumen del plan de estudios

] ASIGNA- CREDITOS DE
) CREDITOS HORAS TURAS FLUIDEZ Y DE DENOMINACION
AREAS DE PRELACION DE LA CARRERA
FORMACION N o N % | N | o9 |FLU| o [PRELA-| o | PROFESIONAL
b 0 ° |pEZ ° |CION 0
AREA DE Grado de bachill
ESTUDIOS rado de bachiller
GENERALES 38 18 51 18 10 17 38 18 en Ingenieria de
(EG) In_dustnas_
Alimentarias
AREA DE
ESTUDIOS 83 39 104 37 22 37 55 26 28 13
ESPECIFICOS Titulo profesional
(EE) de Ingeniero en
< Industrias
AREA DE Alimentarias.
ESTUDIOS DE | 92 43 | 123 | 45 | 27 | 46 47 |22 | 45 | 21
ESPECIALIDAD
(EES)




